CHAMPAGNE

Charles
de Cazanove

DEMI-SEC

TERROIR

Montagne de Reims

ASSEMBILAGE

50% Pinot noir
30% Chardonnay
20% Meunier

DOSAGE
40g/|

NOTES DE DEGUSTATION

Couleur :
Robe jaune claire.

Nez:
Un nez fruité et puissant, aux arémes
chaleureux de fruits d'été, rotis.

Bouche :
Une bouche gourmande, sur la confiture de lait,
la datte et la figue séchée, et laissant une finale
fraiche.

RECOMMANDATIONS

Conservation :
A conserver jusqu’a 2 ans.

Température de service :
Servir entre 8° et 10°C.

Moment de dégustation :
Au dessert.

www.champagnedecazanove.com



